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Antipasti 
 

CALAMARI FRITTI 8 With Cocktail Sauce, Lemon, Or A Cayenne Aioli 
 

IN

b

COZZE AL MAR ARA 8/ POUND White Wine Butter Broth With Tomatoes And Fennel  
 

CLAMS CASINO 8 Stuffed With Season s, Herb Butter And Bacon, Over Ciabatta ed Breadcrum
 

ANTIPASTI 10 
Selection Of Italian Meats And Cheeses With Marinated Vegetables 

 
MUSH M rs la Cre m ROOM PUFF PASTRY 8 With Gorgonzola, Leeks, Mushrooms &  a a

 
a

per 

FRIED SMELTS 8 Served With Cocktail Sauce, Lemon, And Cayenne Aioli 
 

SAUTÉED ITAL Ol ith A Hot Pep

ara 

IAN GREENS 6 With  ive Oil And Garlic, And Topped W
 

BEANS AND GRE age, And MarinENS 7 With Garlic, Saus
 

HOT PE IL 5 PPERS AND O
 

ZUPPE DI GIORNO 
Ask Your Server For Leo’s Cre he Day Cup Or Bowl...Priced Daily ation Of T

 

Salads 
Add Grilled Chi  To Any Salacken, Salmon, Or Tuna d 5 

 

M
Mesculun Greens Tossed In A Blush Wine Vinaigrette, With Pears, Bleu Cheese, Onions 

IXED GREENS SALAD 8 

Dried Cherries, And Walnuts 
Substitute For Your Entrée Salad 4 

 

Romaine Lettuce, Creamy Italian Dressing, And Chopped Egg 
SPINNING BOWL SALAD 8 

Substitute For Your Entrée Salad 4 
 

ROASTED BEET AND GOAT CHEESE 7  
Arugala, Frisee, Pistachios, And Balsamic Vinaigrette 

 
FENNEL AND CITRUS SALAD 7  

Citrus Vinaigrette, Red Onion, Arugala, Frisee And Pomegranates 
 

HOUSE SALAD 6 ሺSIDE SALAD 4ሻ 
Mixed Lettuces With Asiago Cheese, Carrots, Cucumbers, Tomatoes, Onions And Croutons 
Dressing Choices Ranch, Italian, Fat Free French, Balsamic Vinaigrette 

Creamy Bleu Cheese, OR Dry Bleu $1 Extra 
 



 

Italian  010Favorites – Winter 2  
 

CHICKEN PARMIGIANA 11 
Lightly Breaded Chicken. Topped With Tomato Sauce And Provolone Cheese. Served With A Side Of 

Spaghetti 
 

VEAL PARMIGIANA 12 
Breaded Veal Topped With Tomato Sauce And Provolone Cheese Served With A Side Of 

Spaghetti 
 

EGGPLANT PARMIGIANA 10 
 Breaded Eggplant With Tomato Sauce And Provolone Cheese, Served With A Side Of Spaghetti 

 

EGGPLANT ROLLATINE 10 
Stuffed With Spinach, Roasted Peppers, & Ricotta Cheese, With Tomato Risotto 

 

MUSHROOM RAVIOLI 11  
Mushroom And Marsala Cream, Roasted Peppers, And Tomato 

 

CHICKEN PICATTA 11 
Lemo toes n Caper And White Wine Butter Sauce, Sautéed Spinach And Garlic Mashed Pota

 
Following Served W Me  Oil Or Meat Sauceith Homemade Sauce And  atballs OR Marinara OR Garlic And  

 
SPAGHETTI OR ZITI 8   WHOLE WHEAT LINGUINI 9 

 

RICOTTA CAVATE EESE RAVIOLI 9 LLI OR ANGEL HAIR OR RICOTTA CH
 

LEO’S TRADITIONAL LASAGNA 11 
Pasta Sheets Layered With Ricotta And Provolone Cheeses, Sausage, And Tomato Sauce 

 

 

Seafood Pastas 
 

SHRIMP DIAVOLO 12 
Sautéed Shrimp Tossed With A Spicy Tomato Sauce And Fettuccine 

 

LINGUINE CLAM WHITE OR RED 11 
Clams, Pancetta, Oregano, Hot Pepper, White Wine, Lemon, And Tomatoes 

 

FRESH FETTUCINE WITH MUSHROOM SAUCE 10 
 Mushroom Tomato Sauce With Fresh Herbs And Pecorino 

 

SHRIMP RAVIOLI 12  
Sautéed Shrimp And Brandy Lemon Cream 

 

CRAB CRUSTED SALMON 12.5   
Garlic Mashed Potatoes, Broccolini And Citrus Butter Sauce 

 
LUNCH ENTREES SERVED W/ A HOUSE SALAD/ OR CUP OF SOUP / SUBSTITUTE SALAD EXTRA 



 
PLA  1 ORE TE CHARGE FO ARTIE F  OR 

A Service C es of 10 r m re 
Side Substitutions M lease A  Your Server 
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e of 20% will be added to parti
ay Be An Additional Charge – P

M

Pizza – Winter 2010 
 

MARGHERITA PIZZA 12” 10 
F aresh Mozzarella, Basil, And Tomato S uce 

 
POTATO AND SPINACH PIZZA 12” 10 

With Chicken Sausage, Provolone, And Dijon 

7
 

‐inch   RED   OR   WHITE 5      12‐inch RED   OR   WHITE 9 
HEESHEET PIZZA RED OR WHITE 11        EXTRAS: ON WHOLE S T 2.25 

Pepperoni, Mushrooms, Anchovies, Sausage, Extra‐Cheese, Onions, Black Olives, 
 

Green Peppers & Hot Peppers 
 

Pa 0nini – Winter 201  
 

HOT TURKEY “BLT” 9 
Whole Grain Bread, Smoked Gouda Cheese, Bacon, Lettuce And Tomato 

 
FRIED WALLEYE SANDWICH 10 

Lettuce, Tomatoes, Remoulade, On Ciabatta 
 

CUBAN SANDWICH 9 
Roasted Pork Loin, Ham, Provolone Cheese, Pickles And Mustard 

 
PORTABELLA SANDWICH 9 

Portabella Mushrooms, Roasted Peppers, Provolone Cheese, Arugala & Fried Goat Cheese 
 

FRIED EGG SANDWICH 6.50 
Whole Grain Bread, Bacon, Arugala, And Tomato 

 
PRIME STEAK BURGER 9 

With Bacon, Lettuce, Tomato And Cheddar Cheese, On A Toasted Bun 
 

GRILLED TUNA 10 
Arugala, Tomato, Red Onion, And Remoulade, Toasted Bun 

 
CLASSIC RUEBEN 9 

Corned Beef Swiss And Sauerkraut On Toasted Rye 
 

GRILLED CHICKEN SANDWICH 9 
Grilled Marinated Chicken Breast With Arugala , Tomato, Roasted Peppers, And Provolone On Ciabatta 

 
 



 

ALL SANDWICHES SERVED WITH FRIES, OR ONION RINGS, 
OR SWEET POTATO FRIES ሺSOUP OR SALAD ൌ EXTRA CHARGEሻ 
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